Chak MALOPOLSKA

Europejski Fundusz Rolny na Rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich, Europa inwestujgca w obszary wiejskie
Instytucja Zarzgdzajaca Programem Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020- Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi
Operacja wspotfinansowana ze $rodkéw Unii Europejskiej w ramach Krajowej Sieci Obszaréw Wiejskich
Programu Rozwoju Obszaréw Wiejskich na lata 2014-2020
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Nowy Sacz 12.09.2017

Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania ,,Gorce-Pieniny”
ZAPROSZENIE

Matopolska Izba Rolnicza zaprasza do udziatlu w dwudniowych bezptatnych warsztatach dot. aranzacji stotu,
wykonywanie 0zdob okolicznosciowych oraz techniki carvingu i zdobienia piernikéw organizowanych w ramach
projektu KSOW ,Artystycznie i apetycznie, czyli sztuka na goscinnym stole”. Warsztaty odbedg sie w dniach
19-20.09.2017r. w godzinach od 9.00 -17.00 w Willa Jasnha w Czorsztynie ul. Drohojowskich 7, powiat nowotarski.
Uczestnictwo w warsztatach prosze potwierdzi¢ drogg elektroniczng do dnia 16.09.2017 roku na adres:
nsacz@nir.sacz.pl lub telefonicznie18 441 41 55. Zgtoszenia mozna przesta¢ na adres : Matopolska Izba Rolnicza,
33-300 Nowy Sacz ul. Bielowicka 39L/2
Program warsztatow :
| dzien warsztatow
8. 45-9.00 rejestracja uczestnikow
9.00- 9.10 omdwienie celu i technik warsztatéw przez organizatora, przedstawienie instruktora
9.10-11.00- omoéwienie aranzacji stotu ,, Jesiennego” przez instruktora. Wtasnorecznie wykonywanie przez uczestnikéw stroikow:
uktadanie na krgzku brzozowym réz wykonanych z liSci klonu, kwiatow hortensji, wrzosow, pigwy i ognika). Wykonywanie
Swiecznika ze stoika —ozdabianie jesiennymi liSémi i jutg. Nauka uktadania serwetek na stot jesienny. Wspolne dekorowanie stotu
jesiennego.
11.00-11.15 przerwa kawowa
11.15-13.00 —omdéwienie aranzacji stotu” Zimowego” przez instruktora. Wiasnorecznie wykonywanie przez uczestnikow stroika z
gatazek jedliny z wykorzystaniem szyszek, suszu z cytryny, pomaranczy, cynamonu i gozdzikow. Nauka skftadania serwetek na stét
zimowy. Wspdlne dekorowanie stotu zimowego
13.00-13.45- obiad
13.45-15.15- oméwienie aranzacji stotu” Wiosennego” przez instruktora. Wiasnoreczne wykonanie dekoracji zrobionych kwiatow z
krepiny oraz wykonanie wiankow z siana, ozdabianie bukszpanem, mchem, wierzba mandzurska catos¢ utozona na podkfadkach
filcowych, nauka uktadania serwetek na stét wiosenny. Wspdlne dekorowanie stotu wiosennego
15.15-17.00-.omoéwienie aranzacji stotu ,, Letniego” przez instruktora, przedstawienie techniki wykonywania 0zddb do stotu letniego.
Wiasnoregcznie wykonywanie przez uczestnikdw flakonéw ze stoikdw dekorowanych wstgzka, wypetnienie bio-ziemig, wykonywanie
Swiecznikow z butelki. Nauka sktadania serwetek na stét letni. Wspdine dekorowanie stotu letniego.

Il dzien warsztatow

9.00- 9.10. oméwienie celu i technik warsztatow przez organizatora, przedstawienie instruktora

9.10-10.00- oméwienie historii carvingu, zasad dekoracji potraw oraz sposobéw zabezpieczania i pielegnacji ozdob wykonanych
metoda carving.

10.00-11.30 wykonywanie dekoracji z owocow i warzyw technikg carvingu: tulipan z papryki, zwijane kwiaty z marchwi ( 3 rodzaje)
szyszka z marchwi, dalia z cebuli, szyszka z cebuli, kwiat lotosu z pora, listki z pora.

11.30-11.45 — przerwa kawowa

11.45-13.15- C.d wykonywania dekoracji z owocow i warzyw technikg carvingu: listki z cukinii, papiloty z pora, azurowy lis¢ z
kapusty czerwonej, kwiaty z rzodkiewek, spirala z ogorka, fabedz z jabtka, chryzantema lub réza z buraka czerwonego.
13.15-14.00-obiad

14.00-17.00-Warsztaty recznego zdobienia piernikbw z wykorzystaniem tradycyjnych i nowoczesnych metod zdobnictwa.
Uczestnicy samodzielnie udekorujg pierniki z wykorzystaniem lukru i masy cukrowej, przygotujg samodzielnie elementy
dekoracyjne ( listki, kwiatki, serduszka itp.) z masy cukrowej. Na jednego uczestnika przypada 5 sztuk piernikéw wielkosci okoto 10
cm.

Prezentacja wykonanych 0zddb przez uczestnikdw warsztatow.

Wszystkich zainteresowanych wspétpraca z KSOW informujemy o mozliwosci rejestracji w bazie partneréw KSOW na stronie
www.ksow.pl

Z powazaniem
Lucyna Checiniska
Koordynator projektu



